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EN VENTE COMPTOIR ET SPÉCIALITÉS DE LA MAISON
❏ Assortiment de boudins de Noël � erté de nos artisans charcutier

❏  Véritable foie gras de canard artisanal ...............................

❏  Large choix de terrines de gibier ...............................................

❏  Pâté en croûte de viande ...................................................................

❏  Rillettes Maison ...........................................................................................

❏  Plateau de mises en bouche (15 pièces assorties à réchauffer)

❏  Croquette artisanale au fromage d’Abbaye ...................

❏  Croquette aux crevettes grises ......................................................

❏  Quiches maison assorties ..................................................................

❏  Terrine et croûte de poisson ............................................................

❏  Croquettes de pomme de terre artisanales .......................

❏  Gratin dauphinois.....................................................................................

GIBIER FRAIS
❏  Rôti de gigue .................................................................................................

❏ Rôti à mijoter .................................................................................................

❏  Civet sans os ..................................................................................................

❏  Filet de gibier ................................................................................................

VOLAILLE FRAÎCHE
❏  Dinde désossée et farcie, spécialité de la maison ....

❏  Cuisse de dinde désossée et farcie .........................................

❏  Rôti de dindonneau farci ...................................................................

❏  Chapon - Caille - Pintade - Poussin - Canard - Lapin

SUPPLÉMENT
❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

Boucherie -CharcuterieBoucherie -Charcuterie

LES MENUS
❏  Le Menu du Chef ...........................................................................................

❏  Le Menu Prestige ............................................................................................

ENTRÉES
❏ Authentique foie gras maison et petites douceurs exquises .

❏ Variation autour du canard, douceur de poire et croquants de fête

❏ Noix de Saint-Jacques juste snackées crème de Champagne

❏ Cassolette royal velouté homardine et bouquet de crevettes grises

PLATS (ACCOMPAGNEMENTS COMPRIS)
❏ Gigue de chevreuil, jus corsé et ef� uve de cognac ..

❏ Volaille festive au marrons et éclats de pommes caramélisées .

❏ Suprême de pintade � ambé à l’armagnac, sauce périgourdine .

❏ Médaillon de veau fondant sauce crémée à la � ne champagne .

PLATS CUISINÉS (AU KG SANS ACCOMPAGNEMENT)

❏  Dinde désossée et farcie aux marrons (sans sauce) ...............

❏  Cuisse de dinde désossée et farcie aux marrons (sans sauce)

❏  Rôti de dinde farci aux marrons et éclats de pommes (sans sauce)

❏  Mijotée de gibier cuisinée aux épices de Noël.............

❏  Sauce au vin d’épices et airelles sauvages  ..................

❏  Sauce crème forestière et � ne champagne ....................

PLATEAUX GARNIS
❏  Fondue spéciale fêtes (assortiment de viandes) ....................................

❏  Plateau plancha (assortiment de viandes) ..................................................

❏  Plateau raclette et salaisons ............................................................

❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

❏   ...................................................................................................................................

Nom du client : ......................................................................... N° de GSM : ..................................................... Date d’enlèvement : ................................................

BON DE COMMANDE

Place Joseph Meunier 28 • 5640 Mettet • Tél. : 071 72 71 85 • Site : www.traiteur-bertrand.be • info@traiteur-bertrand.be
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